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Varldens forsta stavmixer

som haller generation efter generation.




bamiX tilverkade varldens forsta stavmixer redan 1954.
Tillverkningen sker fortfarande i samma fabrik i Mettlen,

i hjartat av Schweiz. Idag &r det den enda mixerstaven
som helt och hallet tillverkas i Europa.

Den forstklassiga kvaliteten goér Bamix till en palitlig part-
ner under manga ar och det ar skalet till att ett stort antal
kockar anvander Bamix i sitt arbete.

1954 uppfanns den forsta stavmixern i varlden av Bamix.

1955 visades den upp f6r omvarlden och presenterades
pa Hannover International Fair.

1961 designar Prins Sigvard Bernadotte en av Bamix
férsta mixerstavar. Den praktiska och moderna designen
har fortsatt att utmérka Bamix, och dagens mixerstavar ar
snarlika den prinsen designade.

Fram till idag fortsatter Bamix att utvecklas med tidens
design utan att tumma pa kvalitet och funktion.
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Varfor kopa
en bamix ?

Till Bamix finns tilloehor
som gor att du latt
lagar soppor, majon
naser, smoothies med
mera.

Latt att placera,
tar liten plats, alltid
nara till hands.

Bamix ar ensam

. Rengdrs snabbt och
om att anvéanda

enkelt i rinnande

den 6verlagsna vatten.
AC-motorn.
Detta ger: Oppen konstruktion gér

att ingredienserna cirku-
lerar optimalt.

- Mycket kraftfull
anvandning trots lag

energiférbrukning Fri fran klorparaffiner.

Lang livslangd ) .
Tillbehoren passar alla

maskiner, dven aldre
modeller.

- Tyst och vibrationsfri
anvéandning
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Vérldens forsta stavmixer
som haller generation efter generation.
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Bamix 200

Professional Daily
200W /17000 varv/min

Professionell stav-
mixer som bade kan
anvéandas i restau-

Tystgéende och stark
tack vare sin unika
‘ motorkonstruktion.

Lag elférbrukning
(motorn férbrukar
mindre an 200W)
med maximal styrka
(anda till 17 000 varv/
min). Rengdrs snabbt
och enkelt i rinnande
vatten da den ar
vattentat upp till
elsladden.

Skaftet &r 9 cm

Finns i fargerna svart
och vit

Tillbehor
o)
>
Véaggfaste ’f
Stjarnknlv
] !
| Skal 600 ml =
f med lock Slat skiva
1 l=
. Halskiva /
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rangkbket och hemma.

Bamix Gastro 200

Professional
200W /17000 varv/min

Restaurangmodell

med Iag elférbrukning
(motorn férbrukar
mindre an 200W) med
maximal styrka énda till
17 000 varv/min.
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Tystgaende och stark
tack vare sin unika
motorkonstruktion.

Rengérs snabbt och
enkelt i rinnande vatten
da den &r vattentat upp
till elsladden.

200 W
13,5¢cm” |

Skaftet & 13,5 cm

Tillboehor

I L

Stjarnkniv.  Sléat skiva

all>
@ Qo
Halskiva

Vaggfaste
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Bamix Gastro 350

Professional
350W /22000 varv/min

Restaurangmodell
med 350W motor,
extra langt skaft och
maximalt 22 000 varv
i minuten.

Tystgéende och stark
tack vare sin unika
motorkonstruktion.

Rengérs snabbt och

enkelt i rinnande vatten da

den ar vattentat upp
till elsladden.

Skaftet &r 23,5 cm
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350 W
23,5cm

Tillbehor
2 , \
ﬂ ‘ﬁy

Stjarnkniv  Slat skiva

I =2
allf=

Halskiva
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Vaggfaste
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Bruksanvisning
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Hastighet

Hastighet 1 anvénds vid mindre
mangder (t ex nér vatskan inte
tacker skyddskapan) samt for
latta och luftiga ratter. Hastighet 2
anvands mest for harda livsmedel
och vid stora méngder.

Rotera

Lat apparaten rotera med hjalp av
handleden under arbetets gang,
hoj den sakta och lat den sedan
sjunka ner i massan. Ju langre tid
du mixar desto mer finférdelad blir
massan. Sa blandas en god
smoothie pa basta satt.

Fora uppat

Lat Bamix vila ndgra sekunder

i botten av skalen. Hall den dar-
efter snett och for den langsamt
uppat langs kanten pa skalen.
N&ar massan stannar och inte

: stiger langre, for ner apparaten

i botten pa skalen och bérja om
med samma rorelse tills massan
ar fast. Anvands vid tillredning av
majonnas och lattemjélk.

Blanda

For ner Bamix snett i massan,
sétt igdng apparaten och blanda
mycket langsamt. Stédng av innan
Bamix lyfts upp for att férhindra
att det sténker nar du tillagar
exempelvis soppor.




SliceSy®

Med SliceSy férvandlas din Bamix till en riktig matberedare.

Levereras med fem numrerade skivor som strimlar fint,
medel, grovt och skér tunt och grovt. En hackkniv med-
foljer ocksa. SliceSy® finns i fargerna svart och vit.

Anvandningsomraden:
- rda gronsaker

* graténger

« tartar

Processor

Finférdelar och maler.
Gor t ex ditt eget vaniljsocker
eller mal din egen vaniljstang.
Finns i fargerna svart och vit.

Anvandningsomraden:
- torkad frukt och torra

grénsaker
* choklad
* kryddor och &rter
tillbehdr « barnmat
pulverskiva ,

* nétter och mandel
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Mixerstativ

Passar alla Bamix modeller med
skaft upp till 9 cm och har hallare
for knivtilloehoren. Kan sta fritt pa
banken eller skruvas upp pa vaggen.
Finns i fargerna svart och vit.

Vaggfaste

Férvara din Bamix néara till hands!
Bamix Vaggféaste passar till alla
Bamix Stavmixer och skruvas

enkelt upp pa vaggen.

Behallare

Bamix behallare ar anpassade i olika storlekar beroende
pa vad du mixar och utformade for att passa Bamix.
Behallarna tal mikrovagsugn, maskindisk och djupfrys-
ning. Fria fran BPA.

Set Behallare 400 ml och 600 ml med lock, Behallare
med handtag 1000 ml.

Extra
tillbehor
lock
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Stjarnkniv

Stjarnkniven krossar,
hackar och férvandlar
allt till puré, till och
med isbitar och frysta
ingredienser.

Anvandningsomraden:
* soppor

* tapenades

» guacamole

* glass

* sorbet

» kompott

* smoothies
* milkshake

Slat skiva

Den sléta skivan fungerar
som en visp och blandar

saser och soppor.

Anvandningsomraden:
* vispgrédde

+ sabayonne

* chokladmousse

* tiramisu
» milkshake
* omelett
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Halskiva

Halskivan anvands for att
tillaga fluffiga blandningar,
t ex majonnés. Den pas-
sar bra for alla saser och
tjockare blandningar. Tack
vare den speciella formen
blir de latta och luftiga.

Anvandningsomraden:
« grénsakspuréer

* majonnéser

* cocktails

* pannkakssmet
« aioli
* béarnaisesas

Hackkniv

Extra tillbehér

Hackkniven anvands fér
att mixa kétt och foérbe-
reda sylt. Den gor fiberrika
ingredienser luftiga och
kréamiga.

Anvandningsomraden:
* ratt kott

* kokt kott

- ra fisk

* kokt fisk
- fiberrika gronsaker
- forbereda sylt
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